
 

 

FORMULE  LUNCH    3 services 30€ │ 2 services 24€ │ 1 service 16€ 
 

 
Bouchée de fruits de mer | wakamé | chicorée frisée 

Seafood bite | wakame | curly chicory 
 

Tofu soyeux | miso | shiitaké 
Silken tofu | miso | shiitake 

 

Croquette au 3 fromages | tartufata | mizuna rouge 
3 cheese croquette | tartufata | red mizuna 

 

Saint Jacques poêlée | pomme de terre | ail noir *2 
Pan-fried scallops | potato | black garlic 

 

Gravlax de saumon | betterave rouge | fromage frais et yuzu 
Salmon gravlax | beetroot | fresh cheese and yuzu 

 

Tartare de veau | crème ‘tonnato’ | pickle d’oignon 
Veal tartare | ‘tonnato’ cream | onion pickle 

 
   

 

 

Arancini aux shiitakés | patate douce | asperge 
Arancini with shiitake | sweet potato | asparagus 

 

Filet de bar | risotto aux algues | crème de cerfeuil 
Sea bass fillet | seaweed risotto | chervil cream 

 

Tataki de thon | crème d’avocat | radis *1 
Tuna tataki | avocado cream | radish 

 

Raviolis de lentilles | légumes de saison | curry rouge 
Lentil ravioli | seasonal vegetables | red curry 

 
Cuisse de canard confite | lentilles corail | miso rouge *2 

Duck leg confit | coral lentils | red miso 
 

Souris d’agneau au miel | purée d’épinards | légumes du marché *3 
Lamb shank with honey | spinach puree | vegetables from the market 

 
   

 
 

Riz au lait | caramel au beurre salé | noisette 
Rice pudding | salted butter caramel | hazelnut 

 

Mille-feuille à la pomme | mascarpone | vanille 
Apple mille-feuille | mascarpone | vanilla 

 

Chocolat au miso | mangue | framboise 
Miso chocolate | mango | raspberry 

 
 

*1 (+5 euros) | *2 (+3 euros) | *3 (+4 euros) 

 

végétarien│vegetarian 

Intolérances ou allergies ? Nous sommes là pour vous renseigner. 

Intolerances or allergies ? Feel free to ask for information. 

 


