
 

 

FORMULE  LUNCH    3 services 33€ │ 2 services 26€ │ 1 service 18€ 
 *1 (+3 euros)      |     *2 (+4 euros) 

 
Carpaccio de poire | noix | gorgonzola  

Pear carpaccio | walnuts | gorgonzola  
 

        Gaspacho de tomate| basilic | crème balsamique 
Tomato gazpacho | basil | balsamic cream 

 

Ceviche de bar | grenade | zeste d’orange 
Seabass ceviche | pomegranate | orange zest 

 
Gravlax de saumon | fromage blanc yuzu | aneth 

Salmon gravlax | white cheese and yuzu | dill  
 

Scampi au riz soufflé | sauce pimentée  
Schrimp with puffed rice | chili sauce 

 

Salade de boeuf | quinoa | petits pois  
Beef salad | quinoa | peas 

 
Tartare de veau | crème de thon | pickles *1 

Veal tartare | tuna cream | pickles 
 

    

 

           Salade de lentilles | aubergine | coriandre 
Lentil salad | eggplant | coriander  
 

Mille-feuille de wonton | brunoise de légumes | crème d’avocat 
Wonton mille-feuille | vegetables | avocado cream 

 

Filet de daurade | jus de poisson et citronnelle | riz rouge 
Sea brim fillet | fish and lemongrass sauce | red rice 

 
Filet de bar | sauce vierge | purée de poireaux  

Seabass fillet | virgin sauce | leeks puree 
 

Filet pur de veau | polenta au fromage de chèvre | jus de veau *2 
Pure veal fillet | polenta with goat cheese| veal sauce 

 
Cuisse de poulet | purée de patate douce | sauce aux herbes fraîches  

Chicken thigh | sweet potato puree | fresh herb sauce 

 
    

 
Soupe de fraises | mascarpone 

Strawberries soup | mascarpone 
 

Panna cotta | vanille | coulis de mangue 
Panna cotta | vanilla | mango coulis 

 

Moelleux au chocolat | crème anglaise au matcha | glace vanille 
Chocolate moelleux | matcha custard | vanilla ice cream 

 

 

végétarien│vegetarian 

Intolérances ou allergies ? Nous sommes là pour vous renseigner. 

Intolerances or allergies ? Feel free to ask for information. 

 


